Vytopna

MEAT & BEER
ON RAILS

WELCOME

.Vytopna" ist ein einzigartiger Ort, an dem
Modellzlige die Kunden bedienen. Die Eisenbahn
schléangelt sich durch das gesamte Restaurant.
Bestellen Sie ein Getréank, ein Bier, einen Burger
oder ein Steak, und die Lokomotive bringt es an

Ihren Tisch. Wir sorgen dafir, dass jede Mahlzeit ein
Erlebnis ist. Deshalb beziehen wir nur Fleisch aus
der lokalen Landwirtschaft mit geprifter Qualitat.
Steigen Sie mit uns auf den Geschmackszug auf.

Vytopna is an unique place where food and drinks areserved
by train models. The railway meander herethroughout the
restaurant. Order your drink, beer, burger or steakand our trains
will bring it right to your table. We want to make sure that every
portion is an experience. That's why we only take quality proven
meat from local farmers.

Jump on the train of tastes!



from whom we take quality proven meat. We do care
about proper processing of each piece, storage and

BR

Vytopna

MEAT & BEER ON RAILS

Im Restaurant Vytopna unterstiitzen wir

heimische Landwirte, von denen wir hochwertiges,

zumeist BIO-Fleisch beziehen. Wir achten auf die

ordnungsgemaBe Verarbeitung jedes Stiicks, sowie

dessen Lagerung und Reifung. Wir bieten unseren m

Kunden die Méglichkeit an, die Qualitéat des Fleisches

nach Reifungszeitpunkt und Rasse

personlich zu vergleichen.

We support small farmers in Vytopna restaurant

D
M

dry and wet aging. We offer a possibility to compare
the meat quality according to the length of aging and
cattle breed to our customers. At the farms animals
are cared for in high quality and thanks to that we can
also offer meat in ORGANIC quality among others.

V restauraci Vytopna podporujeme mistni

farmare, od kterych odebirdme kvalitni provéfené maso,
¢asto v BIO kvalité. Dbdme na réddné zpracovani kazdého
kusu, naskladnéni i zrani suchou a mokrou cestou. Nasim
zdkaznikdm nabizime moZnost porovnat kvalitu masa
podle doby zrani a plemene osobné.

STARTERS AND BEER BITES

150 g

SPECK SELECTION

Auswahl an Speck-, Salami- und Wurstspezialitédten,
Brot. A, O

selection of premium specks and our meat products, bread.
vybér prémiovych speckd a nasich uzenin, chléb.

150 g

SALSICCIA

unsere gegrillte Wurst mit gerésteter Paprika-Sal-
sa und getrockneten Tomaten mit hausgemachtem
eingelegtem Gemiise, Brot. A, O

our grilled sausage with grilled peppers and sundried tomatoes
salsa, homemade sour vegetable, bread.

nase grilovana klobdsa se salsou z pec¢enych paprik
a suSenych raj¢at a domaci kysanou zeleninou, chléb.

100 g

CARPACCIO

aus Bio-Rindfleisch (mind. 60 Tage, dry-aged), Brétchen,
mit Krautern, Olivenél und Parmesankédse, getoastetes
Baguette. A, C, G

organic beef dry aged (60 days at least) eye-round with herbs,
olive oil and parmesan cheese, toasted baguette.

z bio hovéziho vyzralého (min. 60 dni, suchou cestou) valecku, s
bylinkami, olivovym olejem a parmazdnem, opecend bagetka.

150 g

TOASTS

unsere Fleischtoasts aus Bio-Rindfleisch mit Gemiise,
gerostetes Brot. A, L

meat toasts form organic beef with vegetable, fried bread.

nase masové toasty z bio hovéziho se zeleninou, opeceny chléb.

100 g

GOAT CHEESE

eingelegter gegrillter Ziegenkdse mit glasierter Zwiebel
und Sanddornmarmelade, geréstetes Baguette. A, G
pickled grilled goat cheese with glazed onion and buckthorn
jam, toasted baguette.

nakladany grilovany kozi syr s glazovanou cibulkou a rakytniko-
vym dZemem, opecena bagetka.

150 g

TORTILLA CHIPS

mit Avocado-Salsa. A
Tortilla chips with avocado salsa.
tortillové chipsy s avokadovou salsou.

e 1

Suppen sind vom Tagesangebot abhéngig, welches auf
der Wandtafel im Eingangsbereich zu finden ist. Gerne
gibt lhnen auch unser Personal Bescheid.

according to daily offer on offer boards around the restauant
or don’t hesitate to ask our staff.

dle denni nabidky na nabidkovych tabulich nebo se nevahejte ze-
ptat nasi obsluhy.

SALADS

350¢g

AVOKADO-SALAT MIT BACON-CHIPS

mit Bohnen, Sesam und Senfdressing nd Ofen-Baguette.
A, C, M, N

Avocado salad with bacon chips, beans, sesame seeds, mustard
dressing and toasted baguette.

Avokadova salat se slaninovymi chipsy, fazolemi, sezamem, ho¥-
ciénym dresinkem a rozpecenou bagetkou.

350¢g

BLATTSALAT MIT GEGRILLTEM ZIEGENKASE

saurer Apfel, Walniisse, Honigdressing und Ofen-
Baguette. A G H

Green salad with grilled goat cheese, sour apples, walnuts, ho-
ney dressing and toasted baguette.

Listovy salat s grilovanym kozim syrem, kyselym jablickem, vias-
skymi ofechy, medovym dresinkem a rozpecenou bagetkou.

Falls Sie eine Liste zu den Allergenen brauchen oder generell
mehr Informationen liber unsere Speisen erhalten wollen, fr-
agen Sie gerne unser Personal.

If you need more information about alergens or our food, please, ask
the staff, they will be pleased to help you.

Seznam alergent ¢i dalsi informace Vam rada poskytne nase obsluha.




BEEF MEAT 0

Unser Rindfleisch stammt hauptsachlich von kleinen lokalen Bio- oder
Farmbetrieben. Wir lassen unser Steak- und Burger-Fleisch immer rei-
fen, entweder trocken oder feucht. Unsere Steaks werden 60-120 Tage
lang im Reiferaum gelagert. Dadurch erhélt das Fleisch einen unverwech-
selbaren Geschmack, Saftigkeit und Zartheit. Zum besseren Vergleich
finden Sie in unserem Angebot auch hochwertige Teilstlicke von den
weltweit fihrenden Exporteuren. Wovon unser Fleisch stammt, wie
lange es gereift ist oder aus welcher Art von Landwirtschaft es stammmt

kénnen Sie auf unseren Steakboards erfahren.

We buy beef mainly from organic or small local farms. We always let
the steak and burger meat mature, either dry or wet way. Our steaks
rest in the cold dry aging room for 60-120 days. That gives a strong
taste, juiciness and tenderness to the meat. For comparison, our
offer also includes quality steaks from the world's leading exporters.
You can find out where our meat comes from, how long it has been
matured or what kind of farming it is from our steakboards.

Hovézi maso odebirdme prevazné z malych bio ¢i faremnich chovl od
lokdlInich farmard. Steakova a burgerovd masa vzdy nechdvame vyzrat
at uz suchou ¢i mokrou cestou. Nase steaky odpocivaji ve zrarné po
dobu 60-120 dni. To zarucuje masu vyraznou chut, stavnatost a kreh-
kost. Pro srovnani v nasi nabidce nechybi ani kvalitni kousky od pred-
nich svétovych exportért. Odkud nase maso pochazi, jak dlouho zralo
nebo z jakého je chovu se dozvite z nasSich steakboardd.

BURGERS

Unsere Burgers werden mit Pommes Frites und

Mayonnaise serviert.
Burgers are served with french fries and mayonaise.

Burgery poddvame s hranolky a majonézou.

180 g

CHEESE

Bio Beefburger, Mix Blattsalate, Cheddar, eingelegte Gu-
rke, eingelegte rote Zwiebel und Mayonnaise aus gerdste-
tem Knoblauch. A, C, G, M

organic beef mince, mix salat, cheddar cheese, pickled gherkin,
marinated red onion and roasted garlic mayonnaise.

Bio hovézi burger, mix salat, ¢edar, naklddana okurka, naklada-
na cervena cibulka a majonéza z pe¢eného cesneku.

FARMS DRY AGING

Bio farma Jaroslav Adamira 60-120 days

Bio farma Jakub Dousa

180 g

BACON JAM

Bio Beefburger mit Speckmarmelade, Mix Blattsalate und
Mayonnaise aus geréstetem Knoblauch. A, C, G, M

organic beef mince with bacon jam, mix salat and roasted gar-
lic mayonnaise.

Bio hovézi burger se slaninovym dZemem, mix saldtem a majo-
nézou z peceného ¢esneku.

STEAKS

Unsere Steaks werden mit glasierten Zwiebeln und
Chimichurri serviert.

Steaks are served with glazed red onion and chimichurri.

Steaky podavame s glazovanou cibulkou a chimichurri.

DAS AKTUELLE STEAK-ANGEBOT FINDEN SIE AUF UNSEREN STEAK-TAFELN.

Ublicherweise bieten wir folgende Steak Arten an:

STEAKS DAILLY OFFER IS WRITTEN DOWN ON OUR STEAK
BOARDS. Usually we offer these parts:

AKTUALNI NABIDKU STEAKU NAJDETE NA NASICH STEAK-BOAR-
DECH. Obvykle médme tyto druhy:

200-300 g

TENDERLOIN

180 g

CHILLI

Bio Beefburger, Avokado, Mix Blattsalate und Chilimayon-
naise. A, C, G, M

organic beef mince with avocado, mix salat and chili
mayonnaise.

Bio hovézi burger, avokado, mix salat, a chilli majonéza.

180 g

BACON & EGG

Bio Beefburger, Mix Blattsalate, Spiegelei, gebratene
Speck und Mayonnaise aus geréstetem Knoblauch. A, C, G,
M

organic beef mince, rocket salat, fried egg, crispy bacon and
roasted garlic mayonnaise.

Bio hovézi burger, rukola, sdzené vejce, opecena slanina

a majonéza z pec¢eného cesneku.

250-350 g

RIB-EYE

250-350 g

STRIPLOIN

180 g

PULLED BEEF

Burger mit BIO-Pulled-Beef, Mix Blattsalate, eingelegter
Gurke, glasierter Zwiebel & BBQ-Sauce. A, C, G, L, M
organic pulled beef with mix salat, pickled gherkin, glazed red
onion and BBQ sauce.

Burger s bio trhanym hovézim,mix saldtem, nakladanou okur-
kou, glazovanou cibulkou a BBQ omackou.

200-300 g

FLAP STEAK

200-300g

FLANK STEAK

180 g

GOAT CHEESE

Bio Beefburger mit gegrilltem Ziegenkéase, Mix Blattsalate
und Aioli-Sauce. A, C, G, L, M
organic beef mince with goat cheese, mix salat and aioli sauce.

Bio hovézi burger s grilovanym kozim syrem, mix salatem a aioli
omackou.

250-350 g

RUMP STEAK

200-300 g

MAMINHA/PICANHA

250-350 g

BALL-TIP

250-350 g

KNUCKLE

250-350 g

CHUCK TENDER

200¢g

PORTOBELLO

Gegrillter Portobello-Pilz mit Salsa aus gerosteter
Paprika und getrockneten Tomaten, Cheddar, glasierte
Zwiebel, Mix Blattsalate und Mayonnaise aus geréstetem
Knoblauch. A, C, G, M

Grilled portobello mushroom with roasted peppers and sun-
dried tomatoes salsa, cheddar, glazed onion, mix salat and
roasted garlic mayonnaise.

grilovany Zampion Portobello se salsou z pec¢enych paprik
a susenych rajc¢at, ¢edar, glazovana cibulka, mix saldt a majoné-
za z pec¢eného cesneku.

Wir bereiten die Burger Medium zu. Sollten Sie eine andere Art
bevorzugen, wenden Sie sich bitte an unser Personal.

Minced burgers are served medium cooked. If you want your
burger prepared differently, please ask the staff.

Mleté burgery pfipravujeme na medium. Pokud Vam dprava
nevyhovuje, pozadejte, prosim, personal o zménu.




300g

SCHWEINSKOTELETT

auf Krautern und buntem Pfeffer mit Chimichurri und
glasierter roter Zwiebel.

Pork chop grilled with herbs and mixed peppercorns served with
chimichurri and glazed red onion.

Veprovy kotlet na bylinkdch a barevném pepfi s chimichurri
a glazovanou ¢ervenou cibuli.

KIDS® MENU

100 g

HUHNER STRIPS

mit Pommes Frites und Ketchup. A, C E F, G, M, N
Chicken strips with french fries and ketchup.

Kufeci stripsy s hranolky a keCupem.

400g

SCHWEINSHAXE

in Biermarinade mit fermentiertem Gemiise und Senf,
Brot. A, L, M

Pork knuckle in beer marinade with fermented vegetable and
mustard, bread.

Veprové koleno v pivni marinddé s fermentovanou zeleninou a
hotcici, chléb.

Weitere Grillspezialitdten sind vom Tagesangebot
abhéangig, welches auf der Wandtafel im Eingangsbereich
zu finden ist. Gerne gibt lhnen auch unser Personal Bes-
cheid.

More according to daily offer can be found on daily offer boards
or don’t hesitate to ask our staff.

Dalsi dle denni nabidky na nabidkovych tabulich nebo se nevahej-
te zeptat nasi obsluhy.

SANDWICHES

180 g

PULLED BEEF SANDWICH

Coleslaw Salat, glasierte rote Zwiebel, eingelegte Gurke, Mix
Blattsalate & BBQ-Sauce. A, C, G, L, M

Sandwich with pulled beef, coleslaw, glazed red onion, pickled
gherkin, mix salat and BBQ sauce.

Sendvi¢ s trhanym hovézim, saldtem coleslaw, glazovanou cerve-
nou cibuli, naklddanou okurkou, mix salatem a BBQ omackou.

100 g

KID‘S BURGER MIT HUHNER STRIPS

Ketchup und Pommes frites. A, C, E, F, G, M, N
Kids' burger with chicken strips, ketchup and french fries.

Détsky burger s kufecimi stripsy, keCupem a hranolky.

150 g

SANDWICH MIT GEGRILLTEM SCHWEINSHAXE

glasierter roter Zwiebel, Mix Blattsalate und

Mayonnaise. A, C, G, M

Sandwich with slowly roasted pork knuckle, marinated red oni-
on, mix salat and mayonnaise.

Sendyvic¢ s grilovanym vepfovym kolenem, marinovanou ¢ervenou
cibuli, mix salatem a majonézou.

DESSERTS

180 g
Biereis, Crunchy Lebkuchen, Heidelbeeren. A C, G
Beer ice-cream, gingerbread crunchy, bleuberries.

Pivni zmrzlina, pernikové crunchy, borlvky.

150 g
Griessbrei mit saueren Apfeln. A, C, G
Semolina porridge with sour apples.

Krupicova kase s kyselymi jablky.

200¢g

Himbeer Panna Cotta. G
Raspberry panna cotta.
Malinova panna cotta.

250 g

SPAGHETTI MIT FLEISCHRAGOUT

aus Bio-Rindfleisch, Gemiise und Parmesankaése.
A C G, L

Spaghetti with organic beef ragout, vegetable and
parmesan.

Spagety s masovym ragu z bio hovéziho masa, zeleniny a par-
mazanu.




200 g
Pommes Frites.
French Fries.
Smazené hranolky.

300¢g

Gebackene Kartoffeln Grenaille mit Speckmarmelade
und Kréutersauerrahm. G

Baked Grenaille potatoes with bacon jam and sour cream with
herbs.

Pecené brambory Grenaille se slaninovym dZemem a bylinkovou
zakysanou smetanou.

300¢g
Gegrilltes Gemiise. L
Grilled vegetables.
Grilovana zelenina.

200¢g
Coleslaw-Salat mit Stangensellerie. C, G, L, VM
Coleslaw with celery.

Salat coleslaw s Fapikatym celerem.

150 g
Mix aus verschiedenen Blattsalaten mit Senf-dressing,
Sesam und saurem Apfel. VN

Mix of lettuce with mustard dressing, sesame seeds and sour
apples.

Mix listovych saldtd s hoféiénym dresinkem, sezamem a kyselym
jablickem.

200 g
Hausgemachtes sauer eingelegtes Gemiise.
Homemade fermented vegetable.

Domaéaci fermentovana zelenina

200 g

Brot. A
Fresh bread.
Chléb.

HOMEMADE SAUCES

50¢g
Beer-BBQ-Sauce.
Beer BBQ Sauce.
Pivni BBQ oméacka.

50¢g
Chillimayonnaise C, G
Chilimayonnaise.

Chilli majonéza.

50¢g
Mayonnaise aus geréstetem Knoblauch. C,G, 1
Roasted garlic mayonnaise.

Majonéza z pec¢eného cesneku.

50¢g
Aioli (Kartoffel, Knoblauch, Mayonnaise). A, C, G, L
Aioli (potato, garlic, mayonnaise).

Aioli (brambora, c¢esnek, majonéza).

50¢g

Salsa aus gerdsteter Paprika und getrockneten Tomaten.
Roasted peppers and sundried tomatoes salsa.

Salsa z pec¢enych paprik a susenych rajcat.

50¢g

Chimichurri (Krduter, Knoblauch, Chilischoten, Olivendl,
Weinessig).

Chimichurri (herbs, garlic, chili pepper, olive oil, wine vinegar).
Chimichurri (byliky, ¢esnek, chilli papric¢ka, olivovy olej, vinny
ocet).

WIR BEREITEN VOR....
T0 BEE SOON...
PRIPRAVUJEME...

TAKE AWAYS

ETWAS FUR FEINSCHMECKER
LUM MITNEHMEN.

Probieren Sie unsere in Glasern eingelegten
Spezialitdten! Aber verweilen Sie nicht zu
lange. Die Anzahl der Glaser ist begrenzt. Ein
Herz, zwei Nieren,...

Try our specialities conserved in jars. But don't
hesitate for too long our jars are limited. One
heart, two kidneys, ...

Ochutnejte nase speciality zavarené ve skleni¢kdch! Neo-
talejte ale moc dlouho, skleni¢ky jsou zavareny v omeze-
ném poctu. Jedno srdce, dvé ledviny,...

KUTTELN

Kutteln-Ragout mit Gemiise und pikanter Wurst.
Tripe ragl with vegetable and hot dried sausage.

Drstkové ragu se zeleninou a pikantni klobasou.

300¢g

IUNGE

Rinderzunge mit Pflaumensauce und Buttergemiise.
Stewed tongue with plum sauce and buttery vegetable.
Hovézi jazyk se Svestkovou omackou a maslovou zeleninou.

300¢g

HERZ

Rinderherz auf Kimmel, Kren und Speck.
Beef heart with cumin, horseradish and bacon.

Hovézi srdce na kminu, kfenu a slaniné.

Rinderherz mit gerduchertem rotem Paprika und Speck.
Beef heart with smoked red pepper and bacon.

Hovézi srdce s uzenou ¢ervenou paprikou a slaninou.

300g

NIERE

Rinderniere auf frischem Paprika und Tomaten.
Beef kidney with peppers and tomatoes.

Hovézi ledvina na ¢erstvé paprice a raj¢atech.

300¢g

WANGEN

Wangen in Rotwein mit Champignons und Zwiebeln.
Cheeks with red wine, mushrooms and onion.

Licka na ¢erveném viné s Zampiony a cibuli.

300¢g

HODEN

Stierhoden geschmort in WeiBwein, siiBem Paprika und
Curry.

Bull glands stewed with white wine, sweet pepper and curry.
Byci zldzy dusené na bilém viné, sladké paprice a kari.




DRAFT BEER

Starobrno Bitr e e e e e e e

Vytopna KOKS A (Helles Lagerbier /lager /svétly lezak)

Vytopna MAZUT A (Dunkles Lagerbier /dark lager /tm. lezak) 4,70
Vytopna PANTOGRAPH A(PA) . . . . . . . . . . . 5,80
Vytopna HYBRID E3/3 A(IPL). . . . . . . . . . . . 550
Snake Bite (Lager&Cider) . L o]
Cider . . . . . . . . ¢ ¢ ¢« v v v v v v .. .4680

Weitere Biere auf Bierboards. More on beer boards. Vice na beer
boardech.

BIERZUG (BEER TRAIN) 0,75~ . . . . . . . .. . 9,50

Degustationsset von vier ,Vytopna" Bieren.
Tasting set of four Vytopna beers.
Degustadni set ¢tyr ,Vytopnackych” piv.

Fritz - Kola. .

Fritz - Kola ohne Zucker .

Mischmasch Fritz - Kola mit Orange .
Fentimans Premium Indian Tonic
Fentimans Ginger Beer

Heineken Alholfreie Bier Ce e e
Katharina Rauch 100% BIO Apfel / Apple
Franz Josef Rauch 100% Fairtrade Orange .
Bio Naturtriber Apfelsaft / Organic Apple
Bio Apfel Spritz / Organic apple with soda .
Montes Sprudelwasser / Sparkling water
Montes Stilles Wasser / Still water.

Soda

Soda mit Minze und Zitrone /

Soda with mint and lemon

HOMEMADE LEMONADES

Himbeer Limonade / Raspberry / Malina
Zitronen Limonade / Lemon / Citronada
Ingwer Limonade / Ginger / Zazvor

Minze Limonade / Mint / Mata

Sanddorn Limonade / Buckthorn / Rakytnik

Grapefruit Limonade mit Rosmarin / Grapefruit with rosemary
/ Grepova s rozmarynem

Weitere Limonaden auf Limoboards. More on limo boards. /
Vice na limo boardech.

HOT DRINKS AND COFFEE

Tee - lhrer Wahl (8 g) / tea / ¢aj

Pfefferminztee mit frischer Minze / Fresh mint tea with honey
and lemon / Caj z erstvé maty s medem a citronem. . . . . 4,30

Espresso(7g) . . . . . . . . . « . . .+ .. . . . . 31
Lungo(7g). . . . . . . . . . . . . . . . . . . .320
Cappuccino (7 g) Y T o

COCKTAILS
,VINDOBONA™ COCKTAIL EXPRESSZUG

4x0,2 | mix-cocktail / mix cocktails / mix koktejlt

0,3 | Cocktail nach Wahl / cocktail of your choice /
koktejldle vib&ru e« o o o o o o o o o o o 9,40
- Sanddorn, Rum, Zitrone / Buckthorn, rum, lemon / Rakytnik,
rum, citron

- Grepfruit, Gin, Rosmarin, Zitrone / grapefruit, gin, rosemary,
lemon / Grapefruit, gin, rozmaryn, citron

- Pfefferminze, Vodka, Zitrone / Mint, vodka, lemon / Mata, vod-
ka, citron

- Bierkaramell, Whisky, Chilli, Baconchips / Beer caramel, whis-
key, chili pepper, bacon chips / Pivni karamel, whisky, chilli, slaninovy
chips

DRINKS

DESTILLATE
IUFANEK DISTILLERY

Oh My Gin (45 %)
Birnenbrand (45 %) .
Marillenbrand (45 %)
Walnussbrand (35 %) .
Slivovitz (50 %)
Weichselbrand (20 %)
Absinthe St. Antoine (70 %)

KUENZ DISTILLERY

Alpine Dry Gin . . . . . . . .
Rauchkofel - single Malt Whisky
N°17 Zwick|-Bier Holzfass Edelbrand
N°21 Ribisellikér

AEI)ST DESTILERIE
Styrian Pale Gin (43,5 %)

Peat Gin.
Umbra Gin.

CZECH SIGNATURE DESTILATES

Becherovka

RUM

Zacapa XO 25 years old gran reserva especial (40%)
Dictador Solera Rum XO (40%) ..
Ron de Jeremy 15 years old XO Solera Rum (40 %)

WHISKY

Yamazaki 12y (43%)
Laphroaig 10y (40%)

SONSTIGE

Pijokel Krauterlikér Organic (42,5%)
1310 Vodka Pure BIO (40 %)

14,90
14,20
7,20




WINES - JAROMIR GALA WINERY - | 015/0,751

Chardonnay - Pinot 2020 . . . . . 6,50/28,10

chardonnay 60% + Pinot Gris 40%, 12,5 % alk.

Wein aus rostfreiem Stahl, trocken, fruchtig, mineralisch, geeignet
fiir Salate oder Burgern / wine made on stainless steel, dry, fruity,
mineral, goes well with salads or burgers. / vino délané na nerezu,
suché, ovocné, mineralni, vhodné k salatdm nebo burgerdm.

CuvéePdlava2020 . . . . . . . . . . .+« .+« . . . . 650/28,10

Palava 70% + Solaris 30 %, 12,5 % alk.

trocken, aromatisch, fruchtig, mineralisch, geeignet fir Salate oder
Burgern / wine made on stainless steel, dry, aromatic, fruity, mine-
ral, goes well with salads or burgers. / vino délané na narezu, suché,
aromatické, ovocné, mineralni, vhodné k saldtdm nebo burgerim.

Ryzlink vlassky Hermes2019 . . . . . . . . . . . . 8,30/38,40

13,5 % alk., 11 Monate in franzdsischen Eichenfassern gereift, trocke-
ner, vollmundiger Wein, geeignet fiir gegrillte Gerichte oder unsere
Sandwiches / matured for 11 months in French oak barrels, dry, full-
-bodied wine goes well with grilled dishes or our sandwiches / zralo 11
meésict ve francouzskych dubovych sudech, suché, plné vino vhodné k
pokrmdm z grilu &i nasim sendvi¢dm

Pinot noir - Merlot Bergrus 2020 . . . . .« . . 9,80/46,80

50% Pinot noir, 50 % Merlot, 14 % alk.

12 Monate in Barriqueféassern (franzésische Eiche) gereift, Wein
geeignet fur Steaks / matured for 12 months in barrique barrels
(French oak), wine goes well with steaks / zrdlo 12 mésicl v sudech
barrique (francouzsky dub), vino vhodné ke steakdm

Chardonnay - Pinot extra Brut 2018 . . . « « . . .9,8/41,80

12,5 % alk.

Schaumwein, der nach der traditionellen Methode der Flaschen-
garung hergestellt wird. Die Reifezeit in der Flasche in der Hefe be-
tragt 36 Monate. / Sparkling wine made by the traditional method
of fermentation in the bottle. The aging time in the bottle in the
yeast is 36 months. / Sekt vyrobeny tradi¢ni metodou kvasenim v
ldahvi. Doba lezeni na kvasnicich v [ahvi 36 mésica.

WINES - ). STAVEK WINERY | 0,15/0,751

Bodro2019 . . . . . . . . . . . . . .« . . 6,50/21,60

Merlot + Cabernet Sauvignon, 12,5 % alk.

15 Monate in franzésische Eiche Fassern gereift, trockener, aro-
matisch, fruchtig, Wein geeignet fiir Steaks / wine matured for 15
months in french oak barrels, dry, fruity, very intense aroma, goes
well with steaks. / Vino zralo 15 mésicl ve francouzskych dubovych
sudech, suché, velmi intenzivni aroma, ovocné, vhodné ke steakim.

BOTTLED BEER AND CIDERS

Wir wéhlen fiir unsere Kiihlschréanke interessante Biere aus
der ganzen Welt aus. Unsere Mitarbeiter werden Sie gerne
liber das aktuelle Angebot informieren.

We select interesting beers from all over the world to fill our frid-
ges. Do not hesitate to ask the staff about what we offer.

Do nasich lednic vybirdme zajimava ochutnavkova piva z celého své-
ta. Aktudlni nabidku Vam rada upfesni nase obsluha.

0,33 | Brewdog Elvis Juice . . . . . . . . . .

(IPA, GB, Plato: 14°, alc/vol.: 6,5 %)

Bernsteinfarben im Glas. Die Aromen von Grapefruit und exotischen
Frichten verbinden sich im Duft. Am Gaumen Grapefruit mit dezen-
ter SGBe und einem fruchtig bitteren Abgang. / Amber in the glass.
The aromas of grapefruit and exotic fruits combine in the scent. On
the palate, grapefruit with a subtle sweetness and a fruity bitter
finish. / IPA infuovana klrou grapefruitu a pomerance s vyraznou cit-
rusovou chuti. Diky zdkladu z karamelovému sladu jantarové barvy.

0,331 Brewdog PunkIPA . . . . . . . . . . .

(IPA, GB, Plato: 13°, alc/vol.: 5,6 %)

Flaggschiff der schottischen Brauerei, gehopft mit neuen Hopfen-
sorten fiur tropisches Frucht-, Grapefruit-, Ananas- oder Litschi-A-
roma, das sich mit héherer Bitterkeit perfekt erganzt. / Flagship of
the Scottish brewery, hopped with new varieties of hops for tropical
fruit, grapefruit, pineapple or lychee aroma, which perfectly com-
plements with higher bitterness. / Vlajkova lod skotského pivovaru,
chmelend novymi odrddami chmell pro ziskdni aroma tropického
ovoce, grapefruitu, ananasu ¢i li¢i, ktera se skvéle doplnuje s vyssi
horkosti.

0,33 | Brewdog OW Cosmic Strawberry&Vanila . . . . 8,60

Das fassgelagerte BrewDog OverWorks Cosmic Strawberry & Vanille
Sour Ale. Ein wunderbar fruchtiges Sour Ale. / The barrel aged Brew-
Dog OverWorks Cosmic Strawberry & Vanilla Sour Ale. A wonderfully
fruity sour ale. / V sudu zrajici BrewDog OverWorks Cosmic Straw-
berry & Vanilla je vynikajici ovocny sour ale.

WINE & BEER

0,355 | Samuel Smith Organic Strawberry . . .

(Fruit Ale, GB, Plato: 12°, alc/vol.: 5,1 %)

Leicht fruchtiges Ale mit Zusatz von Erdbeeren, klarer Frucht-
geschmack. Gebraut in Bio-Qualitat in einer kleinen englischen Ori-
ginal-Dampfbrauerei von 1825. / Light fruity ale with the addition of
strawberries, clear fruity taste. Brewed in organic quality in a small
English original steam brewery from 1825. / Svétly ovocny ale s pfidav-
kem jahod, zfetelna ovocnd chut. Uvaren v bio kvalité v malém anglic-
kém pavodnim parnim pivovaru z roku 1825.

0,355 | Samuel Smith Apricot. . . . . . . . .

(Fruit Ale, GB, Plato: 13° alc/vol.: 5,1 %

Ein leichtes, fruchtiges Bier mit dem Zusatz von Marillen, einem ausge-
pragten fruchtigen Geschmack. Gebraut in Bio-Qualitat in einer klei-
nen englischen Original-Dampfbrauerei aus 1825. / Light fruity ale with
the addition of apricots, clear fruity taste. Brewed in organic quality in
a small English original steam brewery from 1825. / Svétly ovocny ale s
pridavkem merunék, zfetelnd ovocna chut. Uvafen v bio kvalité v ma-
[ém anglickém pdvodnim parnim pivovaru z roku 1825.

0,355 | Samuel Smith Oatmeal Stout . . . . . . . .

Oatmeal Stout, GB, Plato: 13°, Alc/vol.: 5 %

Tief Dunkelbraunes Bier mit crememiger hellbrauner Schaumkrone. Im
Aroma rostig, schokoladig und ein Hauch von getrockneten dunklen
Frichten. Am Gaumen leicht bitter, chremig und weich mit réstaroma-
tischem Abgang. / Deep dark brown beer with a creamy, light brown
head. Roasted, chocolatey aroma and a hint of dried dark fruits. Sli-
ghtly bitter, creamy and soft on the palate with a roasted aromatic
finish. / Syté tmavé hnédé pivo s krémovou, svétle hnédou pénou. Pra-
?end, ¢okolddovéd viné a nddech suseného tmavého ovoce. Lehce na-
horklé, krémové a jemné na patfe s prazenym aromatickym zavérem.

0,33 | Fullers London Pride . . . . . . . . . . 6,40

(Pale Ale, GB, Plato: 11°, alc/vol.: 4,7 %)

Im Glas eine Bernsteinfarbe. Im Geruch erinnert es an Zitrus und Kara-
mell. Der Geschmack ist ausbalanciert malzig und fruchtig. / An amber
color in the glass. Aroma reminds of citrus and caramel. The taste is
balanced, malty and fruity. / Jantarova barva ve skle. Viné pfipomina
citrusy a karamel. Chut je vyvazenad, sladova a ovocna.

0,331 FullersIPA . . . . . . . . . . . o o oo

(IPA, GB, Plato: 14°, alc/vol.: 5,3 %)

Das India Pale Ale der englischen Brauerei Fuller's hat eine dunkelgol-
dene Farbe, malzige und karamellige Noten mit héherer Hopfenbittere
und krauterigen und leicht fruchtige Noten. / India Pale Ale shines in

a wonderful red golden color when poured. An aroma of light citrus
notes immediately rise to the nose.The initial taste is nice and tangy,
matching the pleasant citrusnotes. A pleasant bitterness emerges just
as it should be for a typical IPA. / India Pale Ale z anglického pivovaru
Fuller's tmavé zlaté barvy, v chuti sladové a karamelové tény s vyssi
chmelovou hotkosti a bylinnymi a lehce ovocnymi tény.

0,355 | Stone BrewingIPA . . . . . . . . . . 6,70

(IPA, USA, Plato: 16°, alc/vol.: 6,9 %)

Ikonisches amerikanisches IPA. Dieses Bier hat eine orange Farbe. Die
Hopfensorten Magnum, Chinook und Centennial bringen exotische
Frucht- und Zitrusaromen. Ein stiBes, fruchtiges, grasiges Bier. / Ameri-
can IPA icon. This beer has an orange color. Magnum, Chinook and Cen-
tennial hops bring exotic fruits and citrus aromas. Sweet, fruity, grassy
beer. / Ikona americkych IPA. Toto pivo méa oranzovou barvu. Chmelové
odrldy Magnum, Chinook a Centennial prindseji exotické ovoce a citru-
sové aroma. Sladké, ovocné, travnaté pivo.

0, 33 I Kirinlchiban . . . . . . . . . . . . .580

(Lager, J, Plato: 12°, alc/vol.: 5 %)

Das drittmeistverkaufte Bier Japans wird nach der ,Ichiban-Shibori“-
-Methode gebraut, bei der nur die besten Inhaltsstoffe aus dem Malz
und der Wiuirze extrahiert werden, die dann in Tanks vergoren wird. /
The third best-selling Japanese beer, which is brewed using the ,ichi-
ban shibori” method, which allows only the best ingredients to be
extracted from malt and subsequently from wort, which are then fer-

metodou ,ichiban shibori”, kterd umoznuje ze sladu a nasledné z mla-
diny extrahovat pouze ty nejleps&i ingredience, které nasledné kvasi v
tancich.

0,33 | Schneider Aventinus Eisbock . . . . . . 950

(Eisbock, DE, Plato: 25,5° alc/vol.: 12 %)

Das stéarkste Bier aus der Brauerei Schneider erinnert im Geschmack
an DOrrobst, reife Bananen und einen Hauch Marzipan. Dieses Bier
hinterldsst am Gaumen ein wohlig-warmendes Geflhl. / Strong frozen
beer, plums, banana and clove aroma with atouch of marzipan. / Silné
vymrazované pivo, v chuti Svestky, bandn a hfebi¢ckové aroma s nade-
chem marcipanu.




0,355 1 Kona Longboard . . .

(Lager, USA, Plato: 11°, alc/vol.: 4,6 %)

Das Island Lager schimmert in einer klaren goldenen Farbe. In der
Nase zart malzig und leicht exotisch. Am Gauben Zitrusfrichte, feine
Hopfenaromen, etwas Biscuit und sanfter Abgang. / Golden lager
with a slightly malty and exotic aroma. The taste of citrus fruits,
delicate hop aroma and biscuits. / Lezak zlatavé barvy s jemné sla-
dovou a lehce exoticou vini. V chuti citrusové plody, jemné chmelové
aroma a susenky.

0,355 | Anderson Valley Heelch O'Hops. . . .

Imperial IPA, USA, Plato: 18° alc/vol.: 8,7 %

Klare goldenen Kérper, groBe beige Kopf, siB3, bitter, hopfenreich,
Orange, Grapefruit, fruchtig. Kérper ist mittel. / Clear golden body,
sweet, bitter, hop, orange, grapefruit, fruity. Medium bodied / Ciré
zlaté télo, sladké, horké, chmelové, pomerancové, grapefruitové,
ovocné. Télo je stredni.

0,355 | Anderson Valley Barney Flats Oatmeal Stout. . 11,90
Oatmeal Stout, USA, Plato: 14, Alc/vol.: 5,8 %

Von voller Kdrper, sorprendre wir fur seine Leichtigkeit. Im Mund ist
der Geschmack sehr méachtig zu geréstetem Malz und auch in gerin-
gerem MaBe Kaffee, Karamell, Schokolade, Rosinen, Nissen, Rauch
(nicht gerduchert), Pfeffer und einer etwas Zitronenséure Note, ein
matt dunkel rétliche Farbe und schleimige Aussehen. / The taste

is very powerful, you can taste coffee, caramel, chocolate, raisins,
nuts, smoke, pepper and a little citric acid, matte color, dark reddish.
/ V Uustech je chut velmi mohutnd, v mensi mifre je citit kdva, karamel,
¢okolada, rozinky, ofechy, kouf (neuzeny), pepf a trocha kyseliny cit-
rénové, barva matnd, tmavé nacervenala.

0,33 | Huyghe Delirium Tremens. . . . . . . . .
Trippel, B, Plato: 16°, Alc/vol.: 8,5 %

In der Nase Uberzeugt es durch Noten von Apfeln und Orangen, aber
auch mit seiner komplexen Hefearomatik. Am Gaumen ist es ange-
nehm fruchtig und zart suf3, mit einer cremigen Textur. Das Starkbier
hat einen so gut eingebundenen Alkohol, dass dieser fast vergessen
wird. / The aroma tones of apples and oranges, the palate is plea-
santly fruity and delicately sweet, with a creamy texture. Strong
beer but very drinkable. / Ve vini tény jablek a pomerancd, na patre
je prijemné ovocné a jemné sladké, s krémovou texturou. Silné pivo
avSak velmi pitelné.

0,331 Van Steenberge Piraat . . . . . . . .
Belgian Strong Ale, B, Plato: 22°, Alc/vol.: 10,5 %

Im Glas hat dieses belgische Bier eine klare goldene Farbe. Das Aro-
ma ist sehr sii3, angenehm fruchtig und alkoholisch. Am Gaumen ist
es sehr intensiv, siB und im Abgang warmend alkoholisch. / In the
glass, this Belgian beer has a clear golden color. The aroma is very
sweet, pleasantly fruity and alcoholic. On the palate it is very in-
tense, sweet and with a warming alcoholic finish. / Ve skle ma toto
belgické pivo jasné zlatavou barvu. Viné je velmi sladka, pfijemné
ovocna a alkoholova. Na patfe je velmi intenzivni, sladké a s hfejivym
alkoholovym zavérem.

0,331 La Trappe Trapist Blonde . . . . . . . . .
Trapist, NL, Plato: 16°, Alc/vol.: 6,5 %

Im Glas hat dieses Trappistenbier aus Holland eine tribe gelbe Far-
be. Das Aroma in der Nase ist frisch, fruchtig und erinnert leicht an
Karamell. Am Gaumen ist es vollmundig, fruchtig und stffig. / This
Trappist beer from Holland has a cloudy yellow color in the glass.
The smell is fresh, fruity with slightly reminiscent of caramel. On the
palate it is full-bodied, fruity and tasty. / Toto trapistické pivo z Ho-
landska ma ve skle zakalenou Zlutou barvu. Ve vUlni je svézi, ovocna a
lehce pfipominajici karamel. Na patfe je plné, ovocné a chutné.

0,355 1| Sierra Nevada Torpedo . . . . . . . . . . . . . 7,20
IPA, USA, Plato: 17°, Alc/vol.: 7,2 %

Eines der beliebtesten IPA's der USA. Das Aroma wird dominiert von
intensiven Hopfen- und exotischen Fruchtnoten. Am Gaumen ist

es lUppig Karamellmalzig, sehr fruchtig mit Aromen von Kiefernna-
deln und frisch geschnittenem Gras, sowie Maracuja und Mango. Im
Abgang typisch bitterhopfig. / One of the most popular IPAs in the
USA. The aroma is dominated by intense hops and exotic fruit no-
tes. On the palate, it is richly caramel-malty, very fruity with aromas
of pine needles and freshly cut grass, as well as passion fruit and
mango. Typically bitter hop-like finish. / Jedna z nejpopularnéjsich

IP v USA. Ve vini dominuje intenzivni chmel a exotické ovocné tdény.
Na patfe je bohaté karamelové sladové, velmi ovocné s vini jehli¢i a
Cerstvé posecené travy, stejné jako mucenky a manga. Typicky hofky
chmelovy zavér.
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